
Festival della Cinegustologia
Trevico - Vallesaccarda - Zungoli

8 Dicembre 2016 - 8 Gennaio 2017
Un mese di eventi cinegustologici

Prima Edizione

Info e Programma:
www.festivaldellacinegustologia.it

La Cinegustologia® è un marchio registrato di Marco Lombardi
Il Festival è un intervento co-finanziato dal POC Campania 2014-2020  
“Rigenerazione urbana, politiche per il turismo e la cultura. Programma regionale di eventi e iniziative promozionali”

Assessorato allo Sviluppo
e Promozione del Turismo

Comune di VallesaccardaComune di Trevico Comune di Zungoli



Anteprima del Festival della Cinegustologia 

La Fiera della Cinegustologia
8 - 9 - 10 - 11 e 17 Dicembre - Centro Sociale Intercomunale di Vallesaccarda
Mercati di produttori agricoli di eccellenza: dolci, formaggi, frutta, marmellate, oli, pasta, 
pomodorini, salumi, verdure e vini
Laboratori del gusto
Proiezioni
Spettacoli
È prevista l’animazione per i bambini

Le Conferenze

Sabato 17 Dicembre ore 10:30 - Centro Sociale Intercomunale di Vallesaccarda 
Boschi, Sorgenti e Geositi della Baronia
Presentazione del Parco Urbano intercomunale di interesse regionale

I Ristoranti Cinegustologici

8 Dicembre 2016 - 8 Gennaio 2017
Un mese di tempo per degustare in alcuni dei migliori ristoranti dell’Irpinia
(e dintorni) i menù con le eccellenze enogastronomiche del territorio declinate 
con la Cinegustologia che racconta a tavola i film di Ettore Scola

Le Visite Guidate 

8 Dicembre 2016 - 8 Gennaio 2017
Alla scoperta delle aziende agricole della Baronia - a cura di Slow Food
Attraversando la Baronia con il fuoristrada 
Borghi ed Enogastronomia
Food Trekking
Il Museo Etnografico della cultura contadina 
L’ apertura straordinaria del Castello Normanno di Zungoli
Le avventure irpine: alla ricerca del tartufo bianco della Baronia
Le passeggiate degustative nei borghi medievali

Martedì 20 Dicembre ore 15:30 - Stazione Enogastronomica della Valle dell’Ufita
Prodotti Agroalimentari Tradizionali (PAT) 
Rispetto delle Tradizioni e Tutela del Consumatore 



Giovedì 5 Gennaio 2017 - Trevico

Venerdì 6 Gennaio 2017 - Zungoli

Sabato 7 Gennaio 2017 - Vallesaccarda

Domenica 8 Gennaio 2017 - Trevico

Ore 10:30 - Alla scoperta delle Grotte Bizantine di tufo con visita guidata e
degustazione del caciocavallo podolico e dell’olio Ravece
Ore 11:30 - La passeggiata del Regio Tratturo
Ore 13:30 - “Cucine aperte”: le migliori cuoche della Baronia aprono le proprie dimore
Ore 17:30 - Convento di San Francesco
Convegno internazionale “Enogastronomia, Territorio e Sostenibilità:
prospettive e idee progettuali per la Baronia”
Ore 21:00 - Cinegustologia itinerante con Street Food  “Made in Irpinia”

Ore 18:00 - Palazzo Scola - Cerimonia inaugurale del Festival
Alla scoperta della Cinegustologia - Lectio Magistralis di Marco Lombardi
Ore 21:00 - Stazione Enogastronomica della Valle dell’Ufita
Proiezione del film Splendor con degustazioni cinegustologiche

Il Festival della Cinegustologia 

Ore 10:00 - Area Naturalistica del Fiumarella
Alla scoperta dei percorsi naturalistici e degli eco-sentieri
Ore 13:00 - “Cucine aperte”: le migliori cuoche della Baronia aprono le proprie dimore
Ore 15:30 - Centro Culturale Intercomunale
Percorsi laboratoriali per adulti e ragazzi legati alla natura, all’ecologia e 
alla gastronomia
Ore 18:00 - Apertura della Mostra “Irpinia, terra di gusto”
Ore 20:30 - Show Cooking con i migliori chef dell’Appennino Meridionale
Ore 21:30 - “La Cena” di Ettore Scola con degustazioni cinegustologiche

Ore 10:30 - Palazzo Scola - Presentazione delle idee progettuali per l’assegnazione 
della “Borsa di Studio di Ettore Scola”
Ore 13:30 - Stazione Enogastronomica della Valle dell’Ufita “Nel regno degli eco-chef”
Ore 15:30 - Alla scoperta dei percorsi naturalistici e degli eco-sentieri
Ore 17:00 - Palazzo Scola - I Prodotti Agroalimentari Tradizionali
Ore 19:00 - Cattedrale Santissima Maria Assunta
Concerto con le musiche del Maestro Ennio Morricone
Ore 21:00 - Stazione Enogastronomica della Valle dell’Ufita
“La più bella serata della mia vita” con la cinegustologia applicata alla pizza


